Sméogenrdkor - Smogens Fiskauktion AB

Farska rakor fran Skagerack har landats pa Smogen 1 over 100 ar.

Smogenrikor har tack vare sin farskhet och omsorgsfulla hantering blivit
ett kvalitetsbegrepp som satt normen for nyfangade kokta rakor nar de &r
som bast. Harifran kommer dven lackerheter som havskrifta och

hummer. Inte underligt att Smogen ofta kallas skaldjurens huvudstad.

Smogenrakan fiskas i Skageracks salta vatten av kustbatar med kontrollerade och godkanda
fiskeredskap och kokas direkt till havs. Rakorna kyls ned och landas pa kaj vid Smogens Fiskauktion dar
den erfarna personalen noggrant kontrollerar och klassificerar fangstens kvalitet. Man noterar bland
annat batnamn, fangstomrade, fangstdag, traldrag, fangstmangd, glans, farg, smak, storlek och
temperatur - allt for att sakerstalla en hég och jamn kvalitet pa rakorna. Bestallare ropar in de nylandade
skaldjuren via en modern internetauktion och redan nagra timmar efter auktionen kan Smoégenrakorna
avnjutas hos fiskhandlare eller restauranger runt om i landet.

| Sverige at man rakor redan pa 1500-talet, men da enbart i de hogre standen och det var i borjan av
1900-talet som de forsta rakorna bdrjade fangas av innovativa fiskare utanfér Smoégens kust. Smogen
var redan da ett populart sommarngje och turisterna tog den nykokta, farska rakan till sina hjartan. |
slutet av 40-talet tog forsaljningen fart pa allvar och Smogenrakan ar idag en kandis over hela landet.

Smodgenrakan tillhor slaktet Pandalus Borealis och ar en émtalig delikatess. Det ar mycket viktigt att
rakorna hanteras i en obruten kylkedja fran kokningen pa fiskebatarna till dig som konsument. Pa
Smdgens Fiskauktion har man under decennier utvecklat rutiner och processer for att sékerstalla
Smogenrakans hoga kvalitet. Man granskar, smakar pa och mater rakorna efter konstens alla regler
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innan de blir kvalificerade for leverans. Smogenrakan ar ett begrepp man ar stolt 6ver pa fiskauktionen
och ingenting far lamnas at slumpen. Utseendet pa Smdgenrakorna varierar naturligt under aret
beroende pa bland annat djupet de fangas pa eller om det ar lekperiod eller skalémsning.

Rakor ar nyttig och naturlig mat och innehaller inga ondédiga tillsatser da de enbart kokas i salt och vatten
direkt pa fiskebatarna. Skaldjur innehaller mycket proteiner, men sparsamt med fett och berikar dig med
nyttigheter som bland annat D-vitaminer, jarn, zink och kalcium. Idag ar det fa livsmedel pa vara tallrikar
som ar sa opaverkade som naturligt fangad farsk fisk och skaldjur.
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